Name der Einrichtung:

Speiseplan
15.07.24-18.07.24
Mittelschule Dingolfing

In unseren Gerichten verarbeitete Zutaten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen
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Monta Schweinebraten mit Knodel,
9 Kartoffelsalat (4), Salat, Kuchen (8) X X X
Gnocchi in Paprikacreme, Salat, Kuchen
(8) X X
. Currywurst-Pfanne (Pute,4,8) mit Reis,
Dienstag Salat, Obst X
Gratin mit Gemise, Salat, Obst
X X
. Schnitzl (Pute) mit Kartoffelbrei, Salat,
Mittwoch Frucht-Quark (8) X X X
Kéasespatzle, Salat, Frucht-Quark (8)
X X X
Donnersta Fleischpflanzerl (Rind,Pute) mit Kase
9 gefillt & Paprikareis (4,8), Salat, Obst X X X X
Nudeln mit Kasesauce, Salat, Obst
X X X
Freitag

Anderungen vorbehalten!

X = Zutat im Gericht verarbeitet/enthalten
Diese Speisen enthalten Zusatzstoffe:

2 = "mit Konservierungsstoff"

3 = "mit Antioxidationsmittel"

4 = "mit Geschmacksverstarker"
8 = "mit StRungsmittel"




