Name der Einrichtung:
In unseren Gerichten verarbeitete Zutaten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen

Speiseplan
24.06.24-27.06.24
Mittelschule Dingolfing

" o 2 —
o 0 = X
=2 = & S o =
= o o 2 X 2w S g
g & @ < 3 c .8 @ o 8 < 2
c = > 3 2 - L=z ‘T El ¢E g s
g @ 2 . 5 £ - < ® . o . s| 273 £ o
: 5g| ¢ 8| @ B @ 2| 9 B| § 4|52 S @
Gericht >0 ¥ i i i ®» S| onN ® » w| oo 3 2
Fischnuggets mit Kartoffelbrei, Salat,
Eis(8) X X X
Montag [vegetarische Hackbllchen in
Tomatensauce (4,8) mit Nudeln, Salat,
Eis (8) X X X
Nudeln Carbonara (4) mit Schinken
(Pute), Salat, Obst X X
Dienstag
Gemdise-Lasagne (4,8), Salat, Obst
X X
Kartoffelsuppe mit Wiirstchen (Pute) mit
Semmel, Sticks/Dip, Joghurt (8) X X
Mittwoch - :
Kaiserschmarrn mit Apfelmus (8),
Sticks/Dip, Joghurt (8) X X X
Thai-Curry (Hahnchen,4) mit Reis, Salat,
Obst X X X
Donnerstag
Wedges mit Sauerrahm, Salat, Obst
X X X
Freitag

Anderungen vorbehalten!
X = Zutat im Gericht verarbeitet/enthalten
Diese Speisen enthalten Zusatzstoffe:

2 = "mit Konservierungsstoff"
3 = "mit Antioxidationsmittel"

4 = "mit Geschmacksverstarker"
8 = "mit StRungsmittel"




